
Porrentruy

Saignelégier

Delémont

Jura und Berner Jura: 
Region der Genüsse

Hier im Jura leistet 
der gute Geschmack 
noch Widerstand!

Bâle

Bienne

Moutier

Besuchen Sie uns auf Facebook und 
leisten Sie Widerstand! Goût 2011

20. – 22. MAI 2011

Wein- und Spezialitäten-
messe im Forum de l’Arc

Moutier

17. – 18. SEPTEMBER 2011

Bio-Markt
Saignelégier

1. – 2. OKTOBER 2011

Schweizer Wettbewerb 
der Regionalprodukte

Delémont

11. – 14. und 19. – 20. NOVEMBER 2011

Sankt Martins-Markt
Porrentruy

MAI –  NOVEMBER 2011

Agrotourismus – 
Feinschmecker-Touren

Jura -Berner Jura

AB JULI 2011 

Rund um den 
Tête de Moine AOC

Bellelay, Saignelégier 
und St-Imier 

MAI – NOVEMBRE 2011

Des plaisirs ludiques pour toute la famille, dans une nature intacte! 
Les séjours à la ferme dans le Jura et le Jura bernois, ce sont des ren-
contres, de la détente et du plaisir authentique. Venez y découvrir un 
accueil chaleureux et bien sûr, des délices gastronomiques de la ré-
gion. De votre séjour dans ces écrins préservés, vous garderez à coup 
sûr de beaux souvenirs et... une envie de revenir! Au plaisir de vous 
accueillir !

Gagnez 5 x 2 nuitées en agritourisme!
Questions du concours:
1. Citez un produit AOC de la région du Goût 2011:

2. Quel animal est fêté lors de la St-Martin:

3. Combien d’adresses proposent des séjours à la ferme:

Nom:			      Prénom:

Adresse:			      NP/Lieu:

E-mail:			      Tél:

Coupon à retourner à:

Jura Tourisme
Case Postale 364
2350 Saignelégier

Jouez aussi en ligne sur www.gout2011.ch

Délai de participation 25 novembre 2011. Une seule réponse par participant-e est acceptée. 
Un tirage au sort sera effectué dès cette date. Les gagnant-e-s seront avertis personnelle-
ment. Tout recours juridique est exclu. Vos données seront utilisées pour des statistiques et 
pour l’envoi d’informations choisies. Elles ne seront pas divulguées à des tiers.

Jura et Jura bernois: région du goût. 
Plus que jamais, ici le bon goût fait de 
la résistance.

Concours

Les restaurateurs et hôteliers 
membres de GastroJura et de Gas-
tro Jura bernois et Lac de Bienne 
vous proposent un moment de dé-
couverte gastronomique issue de 
spécialités, de produits du terroir 
labellisés et de produits biologi-
ques du Jura et du Jura bernois. 
De juin à novembre 2011 chez les 
restaurateurs participants à l’ac-
tion. www.gastrojura.ch

Itinéraires Gourmands
Jura et Jura bernois

Agritourisme dans le
Jura et Jura bernois

Ici, le bon goût dure plus d’un jour.

Venez passer une nuit ou plus, à 
la ferme, en chambres d’hôtes, sur 
la paille, ou encore en dortoir. Plus 
de 150 adresses pour vivre une 
aventure particulière à la cam-
pagne, une soirée gourmande en 
savourant les produits du terroir, 
une balade à cheval ou une nuitée 
à la ferme. En savoir plus: 
www.terroir-juraregion.ch

www.gout2011.ch

Gagnez 5 séjours 

à la ferme!

Timbre et signature 
de votre hébergeur

Sur présentation du coupon, timbré et 
signé de votre hébergeur (ferme, cham-
bre d’hôtes ou hôtel), vous bénéficiez 
de la gratuité aux manifestations 
Foire aux Saveurs et aux Vins de l’Arc 
et Concours suisse des produits du 
Terroir 2011.
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5 Aufenthalte 

auf dem Bauernhof

zu gewinnen!

WETT-
BEWERB

www.gout2011.ch www.gout2011.ch www.gout2011.chwww.gout2011.ch www.gout2011.ch

Le Marché de St-Martin rassem-
ble une cinquantaine de cabanes 
proposant des produits artisanaux 
et du terroir. Pour l’occasion, des 
cochons de différentes couleurs 
et tailles ornent les rues. Dans la 
vieille ville, l’animation est assu-
rée par des groupes de musique, 
des cliques, des fanfares et des 
spectacles de rues.

Les attrayants étalages colorés du 
24ème Marché Bio sont un vérita-
ble régal pour les yeux… et les 
papilles ! Plus de soixante produc-
teurs bio y présentent des produits 
de qualité, faits maison pour la plu-
part : pains, vins, fromages, saucis-
ses, viandes, pâtisseries, légumes,  
fruits, et bien d’autres savoureu-
ses spécialités !

11 –  14 et 19  –  20 novembre 2011

Programme quotidien de la 
manifestation 

-	Animations de rues
-	Produits du terroir et de 
	 l’artisanat
-	Concours pour visiteurs
-	Hôte d’honneur «Ville de Payerne 

et sa région» réception à l’Hôtel 
des Halles

-	Possibilités de repas

Marché de St-Martin

Vendredi	 11.11
Samedi	 12.11
Dimanche	 13.11
Lundi	 14.11
Samedi	 19.11
Dimanche	 20.11

17 – 18 septembre 2011

Chaque jour de 09h00 à 18h00

-	Présence de plusieurs magasins et 
associations proches de l’écologie

-	Exposition d’artisanat profession-
nel

-	Animation autour d’ «Oasis en 
tous lieux» un concept de vie 
global proposé par Pierre Rabhi.

-	Restauration variée
-	Exposition d’animaux de la ferme
-	Musique 
-	Grande tombola
-	Espace pour les enfants
-	Animations sur la grande place 

extérieure

Samedi 17 septembre 2011

-	Ouverture du marché en musique 
dès 09 h00.

-	Soupe pour tous, préparée par le 
public dès 18 h00.

Dimanche 18 septembre 2011

-	Grand petit-déjeuner dès 09h30 
	 et jusqu’à 13h30: Somptueux buffet 

constitué de produits fermiers!

La Foire aux Saveurs et aux Vins 
de l’Arc compte une centaine d’ex-
posants en provenance de toute la 
Suisse et de l’étranger et propose 
produits gastronomiques et vins 
de qualité. Vous y découvrirez non 
seulement des produits du terroir, 
mais aussi une grande diversité de 
spécialités étrangères comme des 
huiles d’olives, des produits de la 
mer, des épices et bien d’autres 
découvertes gustatives. 

20 - 22 mai 2011

Vendredi   16h00 – 22h30 
Samedi 	   11h00 – 22h30 
Dimanche 11h00 – 18h00

Tous les jours

- Ateliers pour enfants et adultes, 	
	 cours de cuisine et démonstra-	
	 tions
-	Repas thématiques, pintes et 	
	 restauration variée
-	Animations musicales

Samedi 21 mai 2011

-	Présence de l’invité d’honneur, 	
	 Grégory Cuilleron (Un Dîner Pres-	
	 que Parfait, TOP CHEF, MIAM)
-	Démonstration du cuisinier 
	 Denis Martin
-	Concert de Folk irlandais et 
	 breton avec TRELLAN

Dimanche 22 mai 2011

-	Brunch de la ferme

DÈS Juillet 2011 20 – 22 MAI 2011 1er – 2 OCTOBRE 201117  –  18 SEPTEMBRE 2011 11 – 14 et 19 – 20 novembre 2011

3e Foire aux Saveurs
et aux Vins de l’Arc
Moutier

4e Concours suisse 
des produits du terroir
Delémont

24e Marché Bio
et Artisanat
Saignelégier

15e Marché de
St-Martin
Porrentruy

1er – 2 octobre 2011 

Samedi  	     11h00 - 18h00 
Dimanche  09 h00- 17h00

Marché des terroirs suisses
Le marché couvert comprend 160 
producteurs en provenance de toute 
la Suisse. Le paysage campagnard 
forme le cadre idéal pour une restau-
ration axée sur les terroirs suisses.

Concours suisse 
La 4e édition du concours accueille 
plus de 1000 produits en provenance 
des cantons suisses. La remise des 
médailles a lieu le samedi 1er octobre 
à 19h00 et est suivie d’une grande 
fête avec les producteurs.

Ateliers du goût
Les chefs cuisiniers suisses vous 
guident à travers le marché des ter-
roirs et vous font choisir et dégus-
ter des produits inédits.

Hôtes d’honneur: Zurich et le Maroc, 
animations paysannes et artisanales.
Pour petits et grands, les agri-
culteurs, artisans et producteurs 
proposent des démonstrations de 
fabrication des produits. Les hôtes 
d’honneur vous emmènent «En na-
ture avec Zurich» ou à la découverte 
des «Terroirs du Maroc»

Rendez-vous gourmand des fa-
milles, le grand Marché des 
terroirs suisses présente les 
meilleurs produits régionaux, AOC 
et IGP de Suisse. accompagner un 
grand chef à travers les Ateliers 
du goût.

Plongez en famille ou en groupe 
dans plus de 800 ans d’histoire et 
découvrez l’épopée fantastique de 
la Tête de Moine en visitant nos 
fromageries. Une exposition inter-
active vous permettra d’éveiller vos 
sens et de découvrir les secrets qui 
rendent la Tête de Moine AOC ini-
mitable. 

A découvrir sur les 3 sites
- Fabrication de la Tête de Moine
	 (historique et sur demande à 
	 Bellelay) 
- Film
- Exposition interactive
- Echantillons odorants
- Boîtes des découvertes
- Girolle magique
- Atelier de dessin
- Photo souvenir
- Shop

A découvrir en plus à Bellelay 
-	Musée de l’histoire de la Tête de 	
	 Moine et du fromage
-	Visite de l’abbatiale
-	Petite restauration 

Horaires d’ouvertures, tarifs et 
informations sous:
www.tetedemoine.ch

Vous obtiendrez un rabais de 25% 
sur la prestation visite et dégustation 
pour un adulte sur présentation de 
cette brochure. Offre non cumulable 
limitée au 31 décembre 2011.

Autour de la 
Tête de Moine AOC
Bellelay, Saignelégier 
et St-Imier

15h00  –  20h00
09h00  –  18h00
10h00  –  17h00
10h00  –  17h00
09h00  –  18h00
10h00  –  17h00
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Porrentruy

Saignelégier

Delémont

Jura et Jura bernois: 
région du goût.

Ici dans le Jura,
le bon goût résiste
encore et toujours!

Bâle

Bienne

Moutier

Rejoignez-nous sur facebook et 
faites de la résistance! Goût 2011

20 – 22 MAI 2011

Foire aux Saveurs 
et aux Vins de l’Arc

Moutier

17 – 18 SEPTEMBRE 2011

Marché Bio et Artisanat
Saignelégier

1er – 2 OCTOBRE 2011

Concours suisse
des produits du terroir

Delémont

11 – 14 et 19 – 20 NOVEMBRE 2011

Marché de St-Martin
Porrentruy

MAI –  NOVEMBRE 2011

Agritourisme -
Itinéraires Gourmands 

Jura et Jura bernois

DÈS JUILLET 2011 

Autour de 
la Tête de Moine AOC
Bellelay, Saignelégier 

et St-Imier 

Gagnez 5 séjours 

à la ferme!

www.gout2011.ch www.gout2011.ch www.gout2011.chwww.gout2011.ch www.gout2011.ch

Am Sankt Martins-Markt bieten 
rund fünfzig Stände einheimische 
Regional- und Handwerksprodukte 
an. Zur Feier des Tages sind die 
Strassen mit Schweinchen in al-
len Farben und Grössen dekoriert. 
In der Altstadt sorgen Musikgrup-
pen, Cliquen, Blaskapellen und 
Strassenartisten für Stimmung.

Die attraktiven, farbenfrohen 
Stände am 24. Bio-Markt sind 
eine wahre Augenweide und Gau-
menfreude! Über 60 Bio-Produ-
zenten präsentieren vorwiegend 
hausgemachte Qualitätsproduk-
te: Brot, Wein, Käse, Fleischwaren, 
Gebäck, Gemüse, Früchte und 
viele andere schmackhafte Spe-
zialitäten!

11. – 14. und 19. – 20. November 2011

Tägliches Festprogramm

-	Animation in den Strassen
-	Regional- und Handwerks-
	 produkte
-	Wettbewerb für die Besucher
-	Ehrengast “Stadt Payerne und 
	 ihre Region”, Empfang im 
	 Hôtel des Halles
-	Restaurationsmöglichkeiten

Sankt Martins-Markt

Freitag	 11.11.
Samstag	 12.11.
Sonntag	 13.11.
Montag	 14.11.
Samstag	 19.11.
Sonntag	 20.11.

17. – 18. September 2011

Täglich von 09.00 - 18.00 Uhr

-	Präsenz nachhaltiger und natur-
naher Geschäfte und Vereinigun-
gen

-	Ausstellung und Verkauf von pro-
fessionellem Handwerk

-	Animationen rund um das ganz-
heitliche Lebenskonzept von 
Pierre Rabhi “Oasis en tous lieux”

-	Restauration im ganzen Areal
-	Tierausstellung
-	Grosse Tombola
-	Kinderecke
-	Animationen auf dem grossen 

Platz im Freien

Samstag, 17. September

-	Feierliche Eröffnung des Marktes 
mit Musik ab 09.00 Uhr

-	Die Marché-Bio-Suppe: für alle, 
zubereitet von allen ab 18.00 Uhr

Sonntag, 18. September

-	Grosses Bio-Frühstück von 09.30 
bis 13.30 Uhr: reichhaltiges Buffet 
von Bio-Produzenten hergestellt

An der Wein- und Spezialitäten-
messe im Forum de l’Arc präsen-
tieren rund hundert Aussteller 
aus dem In- und Ausland ihre 
gastronomischen Produkte und 
ausgesuchte Qualitätsweine. Ne-
ben zahlreichen einheimischen 
Produkten gibt es auch eine ganze 
Palette ausländischer Spezialitä-
ten zu entdecken: erlesene und 
hochwertige Olivenöle, Meeres-
produkte, aromatische Gewürze 
und Kräuter und vieles mehr.

20. – 22. Mai 2011

Freitag	   16.00 – 22.30 Uhr
Samstag 	  11.00 – 22.30 Uhr
Sonntag	   11.00 – 18.00 Uhr

Täglich

-	Workshops für Kinder und
	 Erwachsene, Kochkurse und 
	 Demonstrationen
-	Themenmahlzeiten, Ausschank
	 und verschiedene Imbissteller
-	Musikalische Unterhaltung

Samstag, 21. Mai 2011

-	Präsenz von Ehrengast Grégory
	 Cuilleron (Un Dîner Presque 
	 Parfait, TOP CHEF, MIAM)
-	Demonstration des Küchenchefs
	 Denis Martin
-	Irisch-bretonische Folkband
	 TRELLAN

Sonntag, 22. Mai 2011

-	Bauernhofbrunch

AB JULI 2011 20. – 22. MAI 2011 1. – 2. OKTOBER 201117. – 18. SEPTEMBER 2011 11. – 14 . und 19. – 20. NOVEMBER 2011MAI – NOVEMBER 2011

Spass und Vergnügen für die ganze Familie in der freien Natur! Der 
Aufenthalt auf einem Bauernhof im Jura und Berner Jura bietet al-
len entspannende Begegnungen mit echten Genüssen. Entdecken Sie 
die herzliche Gastfreundschaft und die köstlichen Gaumenfreuden der 
Region. Diese Tage in unberührter Umgebung werden Ihnen unverges-
slich bleiben und Lust darauf machen, bald wieder zu kommen. Wir 
freuen uns auf Sie!

Gewinnen Sie 5 x 2 Nächte auf dem Bauernhof!
Wettbewerbsfragen:
1. Nennen Sie ein Produkt AOC aus der Region der Genüsse 2011:

2. Welches Tier wird am St. Martinstag gefeiert:

3. Wieviele Adressen bieten Ihnen ein Abendteuer auf dem Bauernhof:

Name:			      Vorname:

Adresse:			      PLZ/Ort:

E-mail:			      Tel:

Coupon einsenden an:

Jura Tourisme
Postfach 364
2350 Saignelégier

Spielen Sie auch online auf www.gout2011.ch

Teilnahmeschluss 25. November 2011. Nur eine Antwort pro Teilnehmer. Die Auslosung 
erfolgt nach diesem Datum. Die Gewinner werden persönlich benachrichtigt. Der Rechts-
weg ist ausgeschlossen. Ihre Daten werden zu statistischen Zwecken und zum Versand 
ausgewählter Informationen verwendet. Sie werden nicht an Dritte weitergegeben. 

3. Wein- und 
Spezialitätenmesse 
im Forum de l’Arc
Moutier

4. Schweizer 
Wettbewerb der 
Regionalprodukte 
Delémont

24. Bio-Markt 
Saignelégier

15. Sankt Martins-
Markt
Porrentruy

Jura und Berner Jura: Region der Genüsse. 
Hier leistet der gute Geschmack noch 
Widerstand.

1. – 2. Oktober 2011

Samstag      11.00 – 18.00 Uhr
Sonntag       09.00 – 17.00 Uhr

Markt der Schweizer Regionen
Im gedeckten Markt sind 160 Pro-
duzenten aus der ganzen Schweiz 
vertreten. Geniessen Sie die regio-
nalen Spezialitäten in idyllischer 
Umgebung.

Schweizer Wettbewerb
An der 4. Ausgabe des Wettbewerbs 
werden über 1000 Produkte bewer-
tet. Nach der Preisverleihung am 
Samstag, 1. Oktober um 19.00 Uhr, 
folgt ein grosses Fest mit den Pro-
duzenten.

Geschmacksworkshops
Die Schweizer Küchenchefs führen 
Sie durch den Markt der Regional-
produkte und begleiten Sie beim 
Entdecken neuer Gaumenfreuden.

Ehrengäste: Zürich und Marokko
Ein Erlebnis für Gross und Klein: 
Bauern und Handwerker demonstrie-
ren die Herstellung ihrer Produkte. 
Erleben Sie das naturnahe Zürichbiet 
und die Gaumenfreuden Marokkos.

Feinschmecker und Familien kön-
nen die besten Regionalprodukte, 
AOC und IGP entdecken und an 
Geschmacksworkshops mit gros-
sen Küchenchefs teilnehmen.

Die Restaurants und Hotels von 
GastroJura und Gastro Berner 
Jura / Bielersee laden Sie ein zu 
einem einmaligen Feinschmecker-
Erlebnis mit regionalen Speziali-
täten, Label- und Bio-Produkten 
aus dem Jura und Berner Jura. 
Von Juni bis November 2011 in den 
Restaurants, die an der Aktion 
teilnehmen. www.gastrojura.ch

Feinschmecker-
Touren im 
Jura und Berner Jura

Agrotourismus im
Jura und Berner Jura

Hier dauert der gute Geschmack 
mehr als einen Tag.

Erleben Sie eine Nacht oder mehr 
auf dem Bauernhof, im Gästezim-
mer, auf Stroh oder im Massenla-
ger. Mehr als 150 Adressen bieten 
Ihnen ein unvergessliches Aben-
teuer auf dem Land, ein köstliches 
Abendessen mit schmackhaften 
Regionalprodukten, einen Ausritt 
im Freien oder eine Übernachtung 
auf dem Bauernhof. Mehr Infos 
auf: www.terroir-juraregion.ch

Tauchen Sie mit Ihrer Familie oder 
Gruppe in eine über 800jährige 
Geschichte ein und entdecken Sie 
die faszinierende Entstehung des 
Tête de Moine in unseren Käse-
reien. Eine interaktive Ausstellung 
weckt Ihre Sinne und enthüllt die 
Geheimnisse, die den Tête de Moine 
AOC so unnachahmlich machen.

Entdecken Sie an 3 Standorten
-	Herstellung des Tête de Moine 	
	 (Historisch und auf Anfrage in 	
	 Bellelay)
-	Film
-	Interaktive Ausstellung
-	Duftmuster
-	Entdecker-Kästchen
-	Magische Girolles
-	Zeichen-Workshop
-	Erinnerungsfoto
-	Shop

Ausserdem in Bellelay
-	Museum zur Geschichte des Tête 	
	 de Moine und der Käserei
-	Besuch der Abteikirche
-	Kleiner Imbiss

Öffnungszeiten, Tarif und Informa-
tionen auf: www.tetedemoine.ch

Gegen Vorweisung dieser Broschüre 
erhalten Sie 25 % Rabatt beim Be-
such mit Degustation für Erwachse-
ne. Angebot nicht kumulierbar, gültig 
bis 31. Dezember 2011.

Rund um den 
Tête de Moine AOC
Bellelay, Saignelégier 
und St-Imier

www.gout2011.ch

Stempel und Unterschrift
Ihres Gastgebers

Gegen diesen Coupon mit Stempel und 
Unterschrift Ihres Gastgebers (Bauern-
hof, Gästezimmer oder Hotel) erhalten 
Sie freien Eintritt zur Wein- und Spezia-
litätenmesse im Forum de l’Arc und zum 
Schweizer Wettbewerb der Regionalpro-
dukte 2011.
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WETTBEWERB

5 Aufenthalte 

auf dem Bauernhof

zu gewinnen!

WETT-
BEWERB

15.00 – 20.00 Uhr
09.00 – 18.00 Uhr
10.00 – 17.00 Uhr
10.00 – 17.00 Uhr
09.00 – 18.00 Uhr
10.00 – 17.00 Uhr
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